
Velouté de panais, crumble & herbes fraiches
Pâté en croûte de volaille, gelé de porto & condiments
Poireaux à la vinaigrette, chèvres frais & noisettes
Sériole marinée, huiles d’herbes & condiments exotique

11
15
12
14

34
27

31
26

Salade lyonnaise: salade frisé, œuf mollet, lardons, croûtons

Salade de fregola, vinaigrette au pesto, saumon fumé & légumes confit

22

23

14
10
14
13
13
14

Assortiment de fromages de notre Maître Affineur
Salade de fruits de saison
Entremet chocolat & fève de Tonka
Panacotta pistache, réduction clémentine
Poire poché au vin, crème diplomate vanille & crumble
Le café très très gourmand

DESSERT

9Château Lagrezette Le Rosé de Julie 2022                                                     

Eau plate microfiltrée
Eau pétillante microfiltrée

5
5

Moët & Chandon Brut Impérial                                          
Moët & Chandon Rosé Impérial                                          
Moët & Chandon Ice Impérial                                                 

22
26
28

Sélection de l’équipe                                           
Mâcon-Aze, 2022, domaine de la Garenne                                      
Muscadet 2022, Terre de pierre, Luneau Papin                             

10
12
11

Séléction de l’équipe                                                                 

Saumur Champigny 2022, Terre Rouge, Arnaud Lambert                                                            

 Crozes-Hermitage, 2022, Domaine des Hauts Chassy                                       

10

12

12

CHAMPAGNE (12cl)

VINS ROSÉS (14CL) 

VINS BLANCS (14cl)

VINS ROUGES (14cl)

EAUX

ENTRÉE

Effeuillé de cabillaud, purée de carotte, carottes fanes & agrumes
Œufs parfaits, poêlé de pleurotes et jeune pousse d’épinard, sabayon au lard de 
colonnata & vin jaune 
Magret de canard rôti, topinambours caramélisés, jus corsé & poire pochée 
Vol au vent de légumes, sauce crémée & salade mesclun

PLAT

SALADE

Service inclus, prix nets en euros TTC
Tous nos produits sont frais, sélectionnés avec soin et issus d'une agriculture raisonnée.

Liste des allergènes disponible sur demande.
Service inclus, prix nets en euros TTC.

Sélection de la semaine:

Poireaux vinaigrette, chèvres frais & noisettes

Œufs parfaits, poêlé de pleurotes et jeune pousse d’épinard,

sabayon au lard de colonnata & vin jaune 

Panacotta pistache, réduction clémentine

39 €


