L’APERITIF AFTER WORK

(A partir de 19F)

Tarama doursin, blinis

Friture d épertlans, persil & citron

Houmous sésame, legumes croguant

Croguetas fromage de brebis et jambon 1beérique
Mini Chorizos grilles piguants

Pité en croiite de volaille gelee porto

Jambon Serrano 18 mois Grande Reserve

Crogque Monsieur grilled cheese au cheddar maturé
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LE DEJEUNER DE LA SEMAINE 39€

Graviax de saumon aux épices, tzatziks,
vinaigrette aigre-douce

Risotto d asperges vertes, Parmigiano Reggiano

Mousse au chocolat

Tous nos produits sont frais, sélectionnés avec soin et issus d'une agriculture raisonnée.
Liste des allergénes disponible sur demande.
Service inclus, prix nets en euros TTC.

LES ENTREES

Asperges blanches, sauce gribiche aux herbes fraiches /4
Salade de feves et jeunes pousses, haddock fumé, vinaigrette echalote 73
CEuf parfait, espuma pomme de terre, lard fume, pomme pailles croustillantes j5
Graviax de saumon aux épices, tzatziki, vinaigrette aigre-douce /4
Gaspacho de mais doux, condiments croguants 73
Langoustines du Finistere grillées, huiles d herbes et condiments 2/

LES PLATS (Chague plat est servi hors garnitire)

Tartare de Beeuf au sate, jaune d ceuf confit au soja 25
Risotto d asperges vertes, Parmigiano Reggrano 24
Saumon d Fcosse grillé. sauce Ponzu 0/
Onglet de beeuf, sauce echalote 24
Cote de Beeuf black Angus, sauce Bearnaise (1 kg 2 pers) 75
Péche du jour vapeur, vierge d huile d olive 23
Saint-Prerre roti, poivrons de couleurs confit au chorizo 43
LES ACCOMPAGNEMENTS o, - votre garniture qui accompagnera vorre plat
Frites 7
Salade verte 6
Légumes de saison glaces S
Puree d artichaut Camus 7

LES SALADES

Salade de tomates, nectarines, jambon serrano et straccratella 23
Salade de lentilles, magret de canard fumé, pickles et herbes fraiches 24

Service inclus, prix nets en curos TTC
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