
Après une aventure culinaire enrichissante 
à la Table du Clarance, auprès du chef étoilé Thibault Gamba, 

Sarika Sor a touché du bout des doigts la victoire 
de la saison 14 de Top Chef.

Aujourd'hui, Sarika Sor a rejoint la maison we are_ 
et nous fait l'honneur d'être notre cheffe privée.

Bistronomie, street-food, saveurs asiatiques, produits de la mer : notre cheffe ne
s'impose pas de limite lorsqu'elle crée, au plus grand plaisir de vos papilles.

MENU

22, Place Louise de Bettignies,
Vieux-Lille



Tous nos produits sont frais, sélectionnés avec soin et issus d'une agriculture raisonnée.
Liste des allergènes disponible sur demande.

Service inclus, prix nets en euros TTC.

Tous nos produits sont frais, sélectionnés avec soin et issus d'une agriculture raisonnée.
Liste des allergènes disponible sur demande.

Service inclus, prix nets en euros TTC.

L’INSPIRATION DE LA CHEFFE

Entrée + Plat + Dessert à 35€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert à 29€

Velouté de courge muscade, stracciatella fumée & pesto de basilic
Porchetta aux herbes, mousseline de butternut, broccolinis

Choux façon tarte citron meringuée

Frites, mayo-ketchup du moment
Houmous aux épices Zataar & focaccia
Churros de pomme de terre, sauce creamy deluxe
Straciatella crispy chili oil & pain aux graines
Arancini de poulet au gingembre
Salade de pomme de terre & haddock
Poulet grillé à la citronnelle, salade du moment
Huîtres de la Cheffe x6
Assiette de charcuteries 
Assiette de fromages 
Trilogie sucrée du moment
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L’APÉRITIF AFTER WORK A partir de 19h

Oeufs mayonnaise wasabi & huile de poireaux
Velouté de courge muscade, stracciatella fumée & pesto de basilic
Gravlax de thon, framboises & pickles de concombre
Tartare de boeuf au couteau du moment

Sélection de fromages affinés du moment 10

DESSERTS

ENTRÉES

PLATS

FROMAGE
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`
Choux façon tarte citron meringuée
Panna cotta à la fleur d’oranger, suprêmes d’oranges & pistache d’Iran
Café ou Thé Gourmand

18
19
20
21

Salade de roquette, lentilles, courges grillées & féta
Agnolotti aux champignons, mousseline de butternut 
Faux filet, mousseline de pomme de terre fumée & jus de viande 
Pêche du jour, haricots beurre & beurre blanc miso

Les huîtres signature de la Cheffe x2
Gel passion, pickles de piment oiseau & basilic thaï

POUR COMMENCER 
7

Uniquement le midi


